CUCINA ITALIANA



CUCINA ITALIANA

Conformément au réglement européen n1169/2011
sur l'information des consommateurs sur les denrées alimentaires,
cet établissement met a disposition pour consultation
les informations sur la présence d'allergenes dans nos produits.
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% Sans gluten

Des pates courtes, longues et farcies ainsi que des pizzas sans gluten
(avec traces) sont disponibles.
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Les prix sont majorés de 10% sur la terrasse



MASSARA ARTISAN ANTIPASTI

Vin tonnato piémontais | 17,90€
Carpaccio de bceuf réti a basse température avec émulsion
a base de thon, anchois, capres, infuse et caramélise.
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Involtes de mélanzane au forno | 16,95€
Rouleaux d'aubergines cuits au four, farcis de ricotta et d'une touche de citron.
sur une base de sauce tomate et de parmesan.

Arancini de riz a la milanaise et speck | 16,95€
Croquettes de riz au safran avec speck et mozzarella.

Provolone Gorgonzola | 16,50€
Fromage Provolone affiné au four, Gorgonzola, tomates cerises roties,
pétales d'oignon de Tropea et mache.

Tonno cru ; 18,95€
Tartare de thon frais, €mulsion d'amandes.
ail, huile de basilic, tomate et agrumes.
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SALADES ET BURRATA

Salade de chévre de Modéne | 17,00€

Carpaccio de tomates, fromage de cheéevre croquant.

un Mmélange de laitue fraiche et de roquette, de pignons de pin,
de fraises et de vinaigrette aux fraises de Modene.

Di Cesare | 16,75€
Laitue romaine, poulet fermier grillé, vinaigrette Massara,
flocons de parmesan et crodtons.

Caprese Massara | 17,00€
Sélection de tomates, mozzarella de bufflonne fraiche,
tapenade artisanale et pesto génois.
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Burrata tartufo e funghi | 17,75€
Salade Burrata, champignons grillés, Parmesan,
truffe, roquette et Pangratatta.
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Burrata Gambari | 18,50€
Crevettes croustillantes, burrata des Pouilles, sur un lit de mache.
tomates cerises colorées, basilic, coriandre et vinaigrette balsamique.




NOS PATES

Spaghetti Chatarra a la Pistacciosa | 17,95€
Spaguetti alla Chitarra, pesto de pistache, burrata italienne,
guanciale et tomate mi-séchée.
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Rigatoni Carbonara originale et tartufo | 17,50€
Pates courtes fraiches, guanciale au poivre.
Pecorino et parmesan, jaune d'ceuf, truffe et Pangratta.
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Papardelle au pesto Massara | 16,75€
Pates longues fraiches, sauce tomate. pesto de pignons de pin,
tomates cerises roties, basilic et Pangratta.
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Spaguetti Nero | 17,50€
Pates longues noires, seiches de l'estuaire, crevettes.
moules, tomates cerises réties et Pangratta.
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Pates bolognaises Bucatini ; 15,50€
Pates de semoule a grains longs, Bolognaise de veau et Parmesan.
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Tagliatelles a la polpettine manzo | 16,00€
Pates longues fraiches, boulettes de boeuf sauce tomate.
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Lasagnes au ragu et aux champignons | 16,50€
Ragout de viande, béchamel de cépes, mozzarella et Parmesan.

Gnocchis en forme de quatre | 16,75€
Cratin de gnocchis de pommes de terre aux quatre fromages
et chapelure croustillante au romarin.

Trophée Génois | 16,00€
Pates courtes frisées, pesto génois, fromage Pecorino Romano et basilic.

Nous avons des pates et des bases de pizza sans gluten
(Augmentation +2,00 €)

Pour plus d'informations,

veuillez contacter notre personnel




PATES FARCIES*

Agnolotti Funghi } 17,00€
Pates rondes farcies aux cepes et a la creme onctueuse de champignons.
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Tortello Salsiccia, peperonchino doux et rapa ; 17,00€
Pates farcies au pesto rouge et crocanti aux noisettes.

Mezzaluna de saumon noir | 18,00€
Pates farcies au saumon, a la creme de crevettes onctueuse
et au piment rouge doux

Tortelloni gratinés aux spinacci et ricotta | 18,50€
Pates farcies aux épinards et a la ricotta, gratinées aux
quatre fromages et crumble aux noix.

*Ne convient pas aux cceliaques

Nous avons des pates et des bases de pizza sans gluten
(Augmentation +2,00 €)
Pour plus d'informations, veuillez contacter notre personnel.
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Risotto forestier tartufé | 17,00€
Risotto aux cepes et champignons, truffe, pousses vertes et copeaux de Parmesan

Riso Nero di seppia al forno ; 19,00€
Riz noir au four, seiches de l'estuaire, zamburinas. crevettes,
herbes, aioli a la coriandre et poivrons rotis.

NOS VIANDES

Costola d'angus (flamme) | 29,50€
Cotes Angus cuites lentement, grillées, avec pommes de terre confites.
salade aux pétales de Tropea et beurre aux herbes de Provence.

Le secret du mais | 20,00€
Secret grillé, patates douces croustillantes, vinaigrette au miel,
pesto maison et artichauts grillés au citron, tomates cerises et ail.

Entrecéte de boeuf | 56,00€/kg
Entrecote de viande rouge aux poivrons italiens rotis
et beurre aux herbes de Provence,

Cotelettes d'agneau | 22,00€
Boeuf grillé, pommes de terre confites, roquette et copeaux de Parmesan.

Campero piccata |, 17,50€
Poitrine de poulet au beurre grillée lentement avec noisette d'amandes,
sauge, patate douce croustillante, vinaigrette au miel, citron grillé et capres.



PIZZAS DI CASA NOSTRA

Amatriciana , 18,95€
Pizza rouge, sauce tomate, burrata, guanciale,
tomates confites et Parmesan.
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Fungarolo | 16,50€
Base de creme de cépes, mozzarella, frommage Scamorza fumeé.
champignons, mascarpone truffé, noix et basilic.
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Truffe mortadelle & burrata | 17,75€
Fond de Mascarpone truffé, Provolone, mortadelle truffée,
Burrata mozzarella, pistache et basilic.
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Salsiccia & gamberi | 17,50€
Mozzarella, fromage a la creme, crevettes, saucisse italienne,
ciboulette et sauce aigre-douce.

A @ @ @ ®

Avocat Piccata ; 16,95€
Sauce tomate, mozzarella, larmes de poulet croustillantes,
emulsion d'avocat et coriandre.
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Carbonara | 17,50€
Creme tartufata, mozzarella, pecorino, guanciale, jaune d'oeuf,
olives et ciboulette.
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Mélanzane | 16,95€
Sauce tomate, mozzarella, roquette, aubergine, cerise.
Huile de parmesan et citron.
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Nous avons des pates et des bases de pizza sans gluten
(Augmentation +2,00 €)
Pour plus d'informations, veuillez contacter notre personnel.



PIZZAS CLASSIQUES

Jambon | 16,50€
Tomate, jambon cru, roquette, mozzarella, tomates séchées et olives.
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Capricieuse | 16,50€
Tomate, mozzarella, artichaut, jambon réti, champignons
frais eminces et olives.
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ﬁ Diable sur la Flamme | 16,90€
Tomate, mozzarella, salami épicé, ocignon, piment rouge et origan.
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Quattro formaggi italien | 17,00€
Mozzarella, Scamorza fumeée, Taleggio et Corgonzola.
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Pizza marinara di acciughe | 18,50€
Pizza a base napolitaine, burrata stracciatella, anchois cantabriques.
mozzarella, salade de cerises et olives noires.
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Pain et service foccaccia artisanal | 1,50€

Nous avons des pates et des bases de pizza sans gluten
(Augmentation +2,00 €)
Pour plus d'informations, veuillez contacter notre personnel.



